
il Ristorante
Via Mantova, 157

Tel 0442 179 7771

Chiuso il Martedì a cena

ed il Sabato a pranzo.

info@ilchiostropizzeria.it

www.ilchiostropizzeria.it

Il menù
della cucina
a u t u n n o  2 0 2 5



V O G L I O  U N  AU T U N N O  G I A L L O  C O M E  I L 
S O L E  A N C O R A  C A L D O  N E L  C I E L O ;

A R A N C I O N E  C O M E  I  T R A M O N T I  A C C E S I 
A L  F I N I R E  D E L  G I O R N O ;

R O S S O  C O M E  L ’A M O R E  P E R  I L  M O N D O ; 

P O R P O R A  C O M E  C H I C C H I  D ’ U VA  D A
M A N G I A R E .

V O G L I O  U N  AU T U N N O  D A  S C O P R I R E , 
D A  V I V E R E …

E  D A  A S S A G G I A R E .



SALUMI    CHIOSTRO  
Tagliere di salumi selezione il Chiostro,
giardiniera homemade e Gnocco fritto

€ 14

TEMPURA
Gamberi in tempura, crema allo zafferano,

riduzione di salsa di soia miele e limone
€ 15

PARMIGIANA 
Parmigiana di melanzane fritte, coulis di datterini gialli, 

crema di pecorino romano, basilico
€ 14

BIANCO MANGIARE 
Bianco mangiare di ricotta ai tre latti,

vellutata ai funghi porcini, crumble di prezzemolo
€ 13

I  N O S T R I

A N T I P A S T I
FETTUCCINE

Fettuccine di rapa rossa, cime di rapa,
pecorino e noce bleggiana

€ 14

RAVIOLI
Ravioli di zucca alla mantovana 

€ 14

RISOTTO
Riso carnaroli, funghi porcini, monte veronese,

tartufo nero a scaglie
€ 16

MACCHERONCINI
Maccheroncini homemade, ragù di corte tagliato

a coltello, finferli, speck di Sauris croccante 
€ 14

I  N O S T R I

P R I M I

RISOTTO DELLA TRADIZIONE VENETA
€ 12



PICANHA
Picanha di vitello con verdure di stagione 

€ 22

PLUMA 
Tagliata di pluma ibérica con verdure di stagione

€ 25

POLLO
Sovracosce di pollo allevato a terra interamente disossate, 

gusto e leggerezza ad ogni boccone con verdure di stagione
€ 18

L A  N O S T R E

G R I G L I A

€ 5,50 

C O N T O R N I

P r o d o t t i  d i  s t a g i o n e  a c c u r a t a m e n t e  s e l e z i o n a t i

GRIGLIATA DI CARNE
Non la solita grigliata, lasciati conquistare dalla
selezione dei nostri tagli con verdure di stagione

€ 19

COSTATE
Selezione accurata dei nostri chef, frollatura media 30/40 

giorni, dolcezza e scioglievolezza sono la nostra forza. 
550/600 gr con verdure di stagione

€ 35

LUMACHE
Lumache in umido, crema di cicoria,

porcini arrostiti, crumble di noci
€ 19

FRITTO MISTO
Fritto misto del pescato di mare e verdure in tempura

€ 19

PETTO D’ANATRA 
Petto d’anatra in bassa temperatura,

crema di cavolo viola, riduzione di aceto balsamico
€ 19

I  N O S T R I

S E C O N D I

VENEZIANA 
Misticanza, pomodorino datterino, tonno,                                  

mozzarella di bufala, Piave, olive taggiasche e capperi 

CEASAR SALAD 
Insalata verde, misticanza, pollo in bassa                         

temperatura, crostini di pane, maionese homemade,      
scaglie di Parmigiano Reggiano 

MONTE BIANCO 
Insalata verde, pere, rucola, stracchino, finocchio, 

semi di sesamo e scaglie di Reggiano 
€ 13

€ 13

€ 13

L E  N O S T R E

I N S A L AT O N E


